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Chokladtapas TroPical SuPrise
Ingtedienser:
Chocolate Santander 360/o, saltaMacadamianötter el. Cashewnötter, flytande tropisk honung (gprna Akacia), sul-

tantussin, soltorkade aprikoser, Fjrsk lime.

Gör så här:
Mixa allt fint utom choklad & lime. Bryt chokladen i bitar om du inte använder Discs/Covertyr. Toppa rötznpä

chokladen och pressa fårsk limeiuice över.

Till deca är det gott att serveta ett glas Tokaii eller Sautern Vin.

Choklad & Parmesanniutning
Ingtedienset:
Chocolate Santander 707o, Riven Parmesanost, Parmesanost i bit, Griotinnes Körsbär, Fiaba

Forest Honeydew honung.
Gör så här:
Mixa allt fint utom parmesan i bit. Skiva osten i tunt i lagom stora tapasbitat. Toppa röranpä ostskivorna.

Till detta serveras gårna ett gott Amaronevin.

Chokladtapas Blue Cheese
Ingtedienser:
Chocolate Santander 70%, Ädelost (tyP Kvibille),lite grädde

Gör så här:
Rör eller mixa ädelosten med grädde till lagom konsistens. Bryt chokladen i bitar. Spritsa osten på chokladbitarna

och Edinburgh Blackcurrant Preserve.

och toppa med Edinburgh Blackcurrant Preserve'

Till ditia sefvefas gärna ett gott potwin eller ett fruktigt och fflli5 rödvin'

Salt chokladsoPPa
Ingrediensen
Liäeblad (torkade), stjätnanis, kycklingfond, Firsk ingePJra, morötter, vidök, gul lök, Chipode chili, röd pepPar

champinjoner, Chocolate SantanderTOo/o, olivolia, maizenaredning (mörk)' salt, svartpeppar'

Gör så hät: 
t morötter i stora tärningar. Skjr den röda pepparn och

etta i olivolia, när grönsakerna böriar miukna något, häll

ed lock och låt detta siuda tills grönsakerna blivit
a, annars silas alltsammans bort.

Chocolate Santander 7070, tills du är nöid med smaken, red sedan

konsistens. Soppan kan serveras både som varm eller kall'

orrt vitt vin.

Lycka Till!!

Jobanna & Stefan


